>ET YEMEKLERI

F¥Sarhus Stegt Flaesk

Toplam 100 dk Haz1rlB0 dk - Pisirme 45 dk 4 kisilik Orta ~780 kcal Acllharno/10

Stegt flaesk, ¢lttiomuz gbbegini hagslanm§ patates ve maydanozlu sit sosuyla sunan Danimarka konfor
yemegidir.

Malzemeler
* 900 gr Domuz gobegi dilimi
1 kg Patates
2 su bardagsut
» 2 yemek kas@iUn
» 2 yemek kasfiITereyagl
¢ 1 demet Maydanoz
e 1.5 tatikas@Tluz
< 0.5 cay kas@iKarabiber

Yap¥1

1. Domuz g6bedgi dilimlerini tuz ve karabiberle ovun.

2. Dilimleri tel 1zgaratépside 200°C f1rind®b dakika ¢ltpisirin.
3. Patatesleri tuzlu suda 22 dakika haglayln.

4. Tereyaglndainu 2 dakika kavurun.

5. S0tl ekleyip sosu 6 dakika koyulastlrin.

6. Maydanozu klyHiit sosuna katln.

7. Cltiliomuz gbbegini patates ve maydanoz sosuyla servis edin.

PUF NOKTASI

Domuz gobedgi dilimlerini tel 1zgaradaisirmek yaglrakmaslngk kenarlarlgltlgmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Patates ve maydanoz sosuyla slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut
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