
> Æ A P E R AT I F L E R

>Æ Acaraje
Toplam 80 dk Haz1rl1k 60 dk · Pişirme 20 dk 6 kişilik Zor ~360 kcal Açl1k bar1 5/10

Brezilya acarajesi börülce hamurunun k1zart1lmas1yla yap1l1r, içine baharatl1 karidesli dolgu al1r.

Malzemeler

• 400 gr Kuru börülce

• 1 adet Soğan

• 350 gr Karides

• 700 ml S1v1 yağ

Yap1l1ş
1. Kuru börülceyi bir gece 1slat1n, ertesi gün kabuklar1n1 ovuşturarak ay1r1n ve süzün.

2. Börülce ile soğan1 robotta macun k1vam1na getirin, kar1ş1mdan iri kaş1klar haz1rlay1n.

3. S1v1 yağ1 derin tencerede 175°C civar1nda 1s1t1n, börülce köftelerini 4-5 dakika alt1n renge kadar k1zart1n.

4. Karidesi k1sa süre soteleyip k1zaran acaraje'lerin aras1n1 açarak içlerine doldurun ve s1cak sunun.

PÜF  NOKTASI

Börülce püresini 5 dakika ç1rp1n; k1zar1nca içi hafif, d1ş1 kabar1k olur.

SERVIS  ÖNERISI

Karidesli içi doldurup ac1l1 sos ve lime dilimiyle hemen sunun.

Alerjenler

Deniz ürünleri

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/acaraje


