>APERATIFLER

HEaraje

Toplam 80 dk Haz1rlB0 dk - Pisirme 20 dk 6 kisilik Zor ~360 kcal Aclllbarb/10

Brezilya acarajesi borilce hamurunun klzartllmaslydgpllicine baharatlkaridesli dolgu allr.

Malzemeler

* 400 gr Kuru bérilce
« 1 adet Sogan

« 350 gr Karides

« 700 ml S1yhg

YapH¥1

1. Kuru borilceyi bir gece 1slatlartesi guin kabuklarlrdyusturarak aylrie sizin.

2. Bortlce ile sogantobotta macun klvamlrgetirin, karg§lmdarri kaslklahazlrlayln.

3. SlwyhgUerin tencerede 175°C civarlnddslthartlce koftelerini 4-5 dakika altlmenge kadar klzartln.

4. Karidesi klsalre soteleyip klzararacaraje'lerin araslratarak iclerine doldurun ve slcalsunun.

PUF NOKTASI

Bortlce puresini 5 dakika ¢lrplkizarlndgi hafif, d¢kabarllolur.

SERVIS ONERISI

Karidesli ici doldurup acl$bs ve lime dilimiyle hemen sunun.

Alerjenler

Deniz trtnleri

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/acaraje



