<MAKARNA & PILAV

#Acem Pilavl

Toplam 70 dk Haz1rlD6 dk - Pigirme 45 dk 5 kisilik Zor ~590 kcal AclllbarB/10

Acem pilavletli pirinci havug, badem, dolmallklstide yenibaharla zenginlestiren Kahramanmaras mutfa-
g1lndargosterisli bir pilavdlr.

Malzemeler

Pilav icin
* 2 su bardagBaldo piring
* 350 gr Dana kusbas1
2 adet Havug
1 adet Kuru sogan
« 2 yemek kasfiITereyagl
» 2 yemek kasfiZeytinyagl
» 3 su bardagSlcalsu
e 1.5 tatikas§Tuz
0.5 cay kas@Karabiber
¢ 0.5 cay kasf@lvenibahar

Uzeri igin
¢ 0.5 su bardagXig badem

« 2 yemek kas@iDolmallklstlk
« 0.3 demet Maydanoz

Yap¥1

1. Pirinci 11ikzlu suda 20 dakika bekletip stzlin.

2. Dana etini tencerede 10 dakika muhurleyin.

3. Sogan ve havucu kiiguk dograylpete ekleyin.

4. Tereyagde zeytinyaglrekleyip sebzeleri 5 dakika kavurun.

5. Pirinci, tuzu, karabiberi ve yenibaharkkleyip 3 dakika ¢evirin.
6. Slcalsuyu ekleyip pilav1l8 dakika k1sHteste pigirin.

7. Badem ve dolmallklgjtavada 3 dakika kavurun.

8. Pilavil0 dakika demleyip Ustline badem, flstile maydanoz ekleyin.

PUF NOKTASI

Pirinci 115kida bekletmek tanelerin k1rllmaddane tane pismesini saglar.



SERVIS ONERISI

Caclktursu ve maydanozlu yesillikle servis edin.

Alerjenler

St Kuruyemis

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/acem-pilavi



