>HAMUR ISLERI

AclikAglBoregi

Toplam 60 dk Haz1rl40 dk - Pisirme 20 dk 8 kisilik Orta ~274 kcal Aclllbarb/10

Kayseri'nin agllaglboregdi, aglxlsnihfif arallblraklmiinik bohcalarliklymaidle flrlmardigi geleneksel
bir hamur igidir.

Malzemeler

Hamur igin
* 500 grUn
* 260 ml Su

icicin
» 280 gr Dana klyma
1 adet Sogan
0.5 cay kas@Karabiber
1 cay kas@iTTuz
Uzeriicin

* 40 gr Tereyagl

Yap¥1

1. Unve suyu tuzla yogurup purtizsiiz hamur hazlrlayln.

2. Klymayidce dogranmg sogan, tuz ve karabiberle kargtlrln.

3. Hamuru bezelere aylrgglnprtaslndlymaid yerlestirin.

4. Kenarlarkc¢lkalacak bicimde kapatlpepsiye dizin, tereyagkirin.

5. Borekleri 200°C f1rlndb-30 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Hamuru kapatlrkerustte kicuk aclklbdrakmalkooredin karakteristik gorinimuna korur.

SERVIS ONERISI

Yan1ln&opukll ayranla slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut
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