<PATLILAR

Jodana Karakus Tatl1s1

Toplam 73 dk Haz1rl4b dk - Pisirme 28 dk 10 kisilik Zor ~390 kcal Aclllbar?/10

Adana karakus tatl1sihce a¢limmyumurtalhamuru cevizle sarlmlilimler halinde klzartarve serbete batlran
¢cltyore tatllsidlr.

Malzemeler

e 3 su bardagln

* 2 adet Yumurta

0.8 su bardagSu

* 0.5 cay kasfTTuz

* 1.5 su bardagLeviz ici

¢ 0.5 su bardagNisasta

e 3 su bardagS1whg

« 3 su bardagTloz seker

« 2.5 su bardagSerbet suyu
« 1 tatikas@iLimon suyu

YapH¥1l

1. Seker, serbet suyu ve limon suyunu 12 dakika kaynatlgogutun.
2. Un, yumurta, su ve tuzla sert hamur yogurun.

3. Hamuru 20 dakika dinlendirip bezelere aylrin.

4. Bezeleri nisastayla ince a¢lnyiizeylerine ceviz serpin.

5. YufkalarXulo sarlpverev dilimler kesin.

6. Dilimleri k1zgMagda 5 dakika cevire cevire klzartln.

7. Slcakatlllasbguk serbete batlrBdakika stizdirin.

PUF NOKTASI

Hamuru nisastayla ince agmak k1zartmaonraskatlarlrgcltkalmasinaardlneder.

SERVIS ONERISI

Serbetten allncaistiine dovilmus ceviz serpip oda slcakjlndakram edin.

Alerjenler

Gluten Yumurta Kuruyemis
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