>ET YEMEKLERI

$ocdana Kofte Burger

Toplam 45 dk Haz1rlDb dk - Pisirme 14 dk 4 kisilik Orta ~640 kcal Aclllbar®/10

Adana kofte burger, kuzu ve dana klymayll biberli Adana harclylaogurup koz biberli yogurt sosla burger
ekmegine taslr.

Malzemeler

Kofte icin
* 350 gr Kuzu klyma
* 250 gr Dana k1lymd%20 yagl1)
* 60 gr Kuyruk yagl
¢ 1.5 yemek kas@Pul biber
1.3 tatikas@luz
* 0.5 cay kasfiKarabiber

Sos igin
« 2 adet Kozlenmis kapya biber
¢ 0.8 su bardagStizme yogurt
* 1 disg Sarlmsak

Servis i¢in
« 4 adet Susamlburger ekmegi
1 adet Kuru sogan

« 1 tatlkas@iSumak
¢ 0.3 demet Maydanoz

Yap¥1

1. Kuzu klymadana klymakuyruk yaglpul biber, tuz ve karabiberi 5 dakika yogurun.
2. Kofte harclib dakika buzdolablndalinlendirin.

3. HarcX¥ uzun burger koftesi seklinde bastlrin.

4. Kozlenmis kapya biber, stizme yogurt ve ezilmis sarlmsgXkargtlrin.

5. Kofteleri cok slcakavada her yizu 3 dakika pisirin.

6. Kuru soganbiyazllidograylsumak ve maydanozla ovun.

7. Susamlburger ekmegine yogurt sos, Adana kofte ve sumaklkogan koyup servis edin.

PUF NOKTASI

Kofte harcliklsalinlendirmek pul biberin ete esit daglimaskaflar.



SERVIS ONERISI

Sumaklsogan, kézlenmis biber ve ayranla servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Susam

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/adana-kofte-burger



