
< W TAV U K  Y E M E K L E R I

<W Adana Turunçlu Tavuk Şiş
Toplam 34 dk Haz1rl1k 18 dk · Pişirme 16 dk 4 kişilik Orta ~345 kcal

Adana usulü turunçlu tavuk şiş, tavuk parçalar1n1 turunç suyu, biber salças1 ve kekikle narenciye kokulu bir 
1zgaraya taş1r.

Malzemeler

• 650 gr Tavuk but kuşbaş1

• 3 yemek kaş1ğ1 Turunç suyu

• 1 yemek kaş1ğ1 Biber salças1

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Kekik

• 3 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

Yap1l1ş
1. Tavuk parçalar1n1 turunç suyu, salça, kekik ve zeytinyağ1yla kar1şt1r1n.

2. Tavuğu buzdolab1nda 25 dakika marine edin.

3. Parçalar1 şişlere aral1kl1 dizin.

4. Izgarada her yüzünü 6-7 dakika pişirin.

5. Şişleri 5 dakika dinlendirip s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Turunç suyunu fazla bekletmemek tavuğun dokusunu s1k1laşt1rmaz.

SERVIS  ÖNERISI

Lavaş, köz biber ve soğan salatas1yla servis edin.
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