<CORBALAR

+dana YukslUk Corbasl1

Toplam 95 dk Haz1rlB0 dk - Pisirme 35 dk 6 kisilik Zor ~360 kcal Aclllbarl7/10

Adana yiksuk corbaslkicik mantllarve nohutla eksi salcallsuda pisen doyurucu bir kasedir.

Malzemeler

Manticin
* 400 grun
* 250 gr Dana klyma

Corbaicin
¢ 1 su bardagHaslanmg nohut

» 2 yemek kasfiDomates salgasl

Yap ¥l

1. Klymaklicik mantllaHazlrlayimlanmg tepsiye dizin.
2. Salcalsuyu kaynatlmohutlartencereye ekleyin.

3. Mantlladikkatlice ¢corbaya blrakimazikce kargtlrin.
4. Corbay1l2-15 dakika pisirip mantllaglimusatin.

5. CorbayEklcalalde kaselere paylastlrin.

PUF NOKTASI

MantllakLictiik kapatlnbuyik mantXorba icinde hamur tadderir.

SERVIS ONERISI

Ustiine kuru nane serpip limon dilimiyle s1caklerin kasede sunun.

Alerjenler

Gluten
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