<WAVUK YEMEKLERI

Adldis Ababa Doro Wat

Toplam 105 dk Haz1rlB6 dk - Pisirme 80 dk 4 kisilik Zor ~560 kcal

Doro wat, tavuk butlarlrierbere baharatlsogan, sarlmsake haslanm§ yumurtayla koyu k1rmEtlyopya
yahnisinde pigirir.

Malzemeler
* 900 gr Tavuk but

* 4 adet Yumurta

* 4 adet Sogan

» 3 yemek kasfiBerbere baharatl
* 4 disg Sarlmsak

* 3 yemek kas@iTTereyagl

4 adet Injera

YapX1
1. Soganlarince klyXuru tencerede 15 dakika yumusatln.

2. Tereyaglsarlmsake berbereyi ekleyip 4 dakika kavurun.
3. Tavuk butlarlrebsa allfer yanlrkaplayln.
4. Az slcalsu ekleyip 55-60 dakika k1sHteste pisirin.

5. Haslanm§ yumurtalarahniye ekleyip 8 dakika 1s1tln.

PUF NOKTASI

Soganlyagslaizun kavurmak doro wat sosunun tabanlratlandirlr.

SERVIS ONERISI

Injera veya sade ekmekle sosu slylrarad calservis edin.

Alerjenler

Yumurta St

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/addis-ababa-doro-wat



