>HAMUR ISLERI

AdlyamarCevizli Semsek

Toplam 69 dk Haz1rl46 dk - Pigsirme 24 dk 6 kisilik Zor

~410 kcal

Adlyamarcevizli semsek, ince hamuru cevizli klymaidle kapatlpacda pisirerek bol baharatllyarlnay

bicimli bir hamur igi sunar.

Malzemeler
e 4 su bardagln
¢ 1.5 su bardagiSu
« 350 gr Dana klyma
0.8 su bardagXeviz
1 adet Sogan
* 1 yemek kas@Biber salgasl
« 1 tatikas@uz

YapX1

1. Un, su ve tuzla yumusak hamur yodurup 25 dakika dinlendirin.

2. Klymae soganB dakika kavurup salcayEkleyin.
3. Cevizi harca katlpci 1l1t1n.
4. Hamuru bezelere aylripce aclive icle kapatln.

5. Semsekleri sacda iki ylizii kl1zaran&adar 8-10 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

ici soguk kullanmak hamurun yirtlimasizait1r.

SERVIS ONERISI

Ayran ve maydanozlu soganla slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Kuruyemis

Tarifle, tarifle.app

https://tarifle.app/tarif/adiyaman-cevizli-semsek



