>HAMUR ISLERI

$djarian Khachapuri

Toplam 120 dk Haz1rl40 dk - Pisirme 15 dk 4 kisilik Zor ~630 kcal AclllbarZ7/10

Adjarian khachapuri, kayllicimli hamuru peynir, yumurta sarlsk tereyaglylalolduran Gircl ekmegidir.

Malzemeler

*500gruUn

* 220 ml ll1lsu

< 100 gr Yogurt

* 7 gr Maya

* 10 gr Toz seker
10 grTuz

* 30 gr S1whg

* 420 gr Mozzarella peyniri
« 220 gr Beyaz peynir

* 3 adet Yumurta

* 60 gr Tereyagl

Yap¥1

1. llllsu, maya ve toz sekeri 5 dakika kopartan.

2. Un, yogurt, s1yhg ve tuzu ekleyip 8 dakika yogurun.

3. Hamuru 60 dakika mayalandi1rln.

4. Mozzarella peyniri, beyaz peynir, 1 yumurta ve 20 gr tereyaglrkartlrln.
5. Hamuru iki oval parcaya a¢lkenarlarlnge klvlrarddayllsekli verin.

6. Peynirli harcbrtaslngaylastlrin.

7. Khachapurileri 250°C f1rinds8 dakika pisirin.

8. Ortalarln@ yumurta sarlsk kalan tereyaglrekleyip 2 dakika flrlneerin, yumurta ak§kan kalsln.

PUF NOKTASI

Yumurta sarlskuh iki dakikada ekleyin, peynirle kar§1lncakgkan kallr.

SERVIS ONERISI

Uclarlndarkoparlpeynirli ortay kargtlraraklrindagikaglkmazservis edin.

Alerjenler



Gluten Sut Yumurta
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