
> _ H A M U R  İ Ş L E R I

>À Adjarian Khachapuri
Toplam 120 dk Haz1rl1k 40 dk · Pişirme 15 dk 4 kişilik Zor ~630 kcal Açl1k bar1 7/10

Adjarian khachapuri, kay1k biçimli hamuru peynir, yumurta sar1s1 ve tereyağ1yla dolduran Gürcü ekmeğidir.

Malzemeler

• 500 gr Un

• 220 ml Il1k su

• 100 gr Yoğurt

• 7 gr Maya

• 10 gr Toz şeker

• 10 gr Tuz

• 30 gr S1v1 yağ

• 420 gr Mozzarella peyniri

• 220 gr Beyaz peynir

• 3 adet Yumurta

• 60 gr Tereyağ1

Yap1l1ş
1. Il1k su, maya ve toz şekeri 5 dakika köpürtün.

2. Un, yoğurt, s1v1 yağ ve tuzu ekleyip 8 dakika yoğurun.

3. Hamuru 60 dakika mayaland1r1n.

4. Mozzarella peyniri, beyaz peynir, 1 yumurta ve 20 gr tereyağ1n1 kar1şt1r1n.

5. Hamuru iki oval parçaya aç1p kenarlar1n1 içe k1v1rarak kay1k şekli verin.

6. Peynirli harc1 ortas1na paylaşt1r1n.

7. Khachapurileri 250°C f1r1nda 13 dakika pişirin.

8. Ortalar1na 2 yumurta sar1s1 ve kalan tereyağ1n1 ekleyip 2 dakika f1r1na verin, yumurta ak1şkan kals1n.

PÜF  NOKTASI

Yumurta sar1s1n1 son iki dakikada ekleyin, peynirle kar1ş1nca ak1şkan kal1r.

SERVIS  ÖNERISI

Uçlar1ndan kopar1p peynirli ortay1 kar1şt1rarak f1r1ndan ç1kar ç1kmaz servis edin.

Alerjenler



Gluten Süt Yumurta
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