>HAMUR ISLERI

Afyon Agzlaclk

Toplam 118 dk Haz1rlBO dk - Pisirme 28 dk 6 kisilik Zor ~520 kcal

Afyon agzlaclkat kat yaglanan mayaslhamurun ortaslnlymalfarg koyup Ustl agllipilelerle flrinlanan
cografi isaretli bir hamur isidir.

Malzemeler

Hamur igin
4 su bardagln
1.5 su bardagSu
e 1.5 tatikas@luz
* 0.8 su bardagS1whg

ic harg icin
¢ 400 gr Dana klyma
1 adet Yumurta
« 0.5 demet Maydanoz
* 0.5 cay kasfiKarabiber
0.5 cay kas@Pul biber

YapH¥1l

1. Un, su ve tuzla kulak memesi yumusaklglnddéamur yogurun.

2. Hamuru 20 dakika dinlendirin.

3. Hamuru aclplwhgla yaglaylnkatlaylpgekrar acln.

4. Dana klymayumurta, maydanoz, karabiber ve pul biberi kargtlrin.

5. Hamuru kuguk yuvarlaklara kesin, ortalarkallrkalacak sekilde agln.

6. Klymaltrcbrtasln&oyup kenarlarbileyle acliaglblrakacalsekilde kapatlin.

7. Agzlac¢lklaaD°C flrlndb-28 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Hamuru birkac kez yaglaylkatlamak agzlaglmevrek katlarlrdelirginlestirir.

SERVIS ONERISI

Ayran ve domatesli coban salatayla slcalservis edin.



Alerjenler

Gluten Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/afyon-agziacik



