<PATLILAR

Ffyon Ekmek KadaylKlaymakl1l

Toplam 135 dk Haz1rlB0 dk - Pisirme 55 dk 10 kisilik Zor ~360 kcal Aclllbar?/10

Ekmek kadaylfiuru kadaylékmegini serbetle kabartlgaymakla servis eden yogun ve geleneksel Afyon
tatllsld1lr.

Malzemeler

« 1 adet Ekmek kaday1fl
4 su bardagTloz seker
* 5 su bardagSu

« 1 tatikas@iLimon suyu
* 250 gr Kaymak

Yap¥1

1. Ekmek kadaylflafsiye allglcalsuyla 20 dakika kabartln.

2. Fazla suyunu bastlrmadarsizin.

3. Sekeritencerede ac¢likaramel rengine gelene kadar eritin.

4. Suyu dikkatle ekleyip serbeti 15 dakika kaynatln.

5. Serbeti kadaylfirstiine gezdirip k1lsHteste 30 dakika ¢ektirin.
6. Tatllyda slcalkjlndd saat dinlendirin.

7. Kaymakla dilimleyerek servis edin.

PUF NOKTASI

Kadayl@ihceden slcalsuyla kabartmak serbeti esit cekmesini saglar.

SERVIS ONERISI

Soguk kaymakla dilimleyip sade Turk kahvesi yanlndaunun.

Alerjenler

Gluten Sut
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