<PATLILAR

#ifyon KaymaklEkmek Kaday1Kup

Toplam 50 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 35 dk 6 kisilik Orta ~460 kcal

Afyon ekmek kadaylkupu, serbetle yumusayan kadaylfianda kaymaglyl&atmanlaylicik porsiyon-
larda sunan yogun bir tatl1d1r.

Malzemeler

« 1 adet Ekmek kaday1fl
3 su bardagSeker

* 3 su bardagSu

« 1 tatikas@iLimon suyu
» 250 gr Manda kaymag1l

Yap¥1

1. Seker ve suyu 10 dakika kaynatlgimon suyuyla serbet hazlrlayln.
2. Ekmek kadaylfgehis tepsiye alln.

3. Slcalgerbeti kadaylfazar azar gezdirin.

4. KlsHteste 20-25 dakika serbeti cektirin.

5. Soguyan kadaylKuplara kaymakla katmanlayln.

PUF NOKTASI

Serbeti k1sHteste yedirmek kadaylfdglmhagltmadaryumusatlr.

SERVIS ONERISI

Soguduktan sonra kaymakla katmanlay1kicuk kuplarda servis edin.

Alerjenler

Gluten
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