
< p TAT L I L A R

<n Afyon Kaymakl1 Ekmek Kaday1f1 Kup
Toplam 50 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 35 dk 6 kişilik Orta ~460 kcal

Afyon ekmek kaday1f1 kupu, şerbetle yumuşayan kaday1f1 manda kaymağ1yla katmanlay1p küçük porsiyon-

larda sunan yoğun bir tatl1d1r.

Malzemeler

• 1 adet Ekmek kaday1f1

• 3 su bardağ1 Şeker

• 3 su bardağ1 Su

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Limon suyu

• 250 gr Manda kaymağ1

Yap1l1ş
1. Şeker ve suyu 10 dakika kaynat1p limon suyuyla şerbet haz1rlay1n.

2. Ekmek kaday1f1n1 geniş tepsiye al1n.

3. S1cak şerbeti kaday1fa azar azar gezdirin.

4. K1s1k ateşte 20-25 dakika şerbeti çektirin.

5. Soğuyan kaday1f1 kuplara kaymakla katmanlay1n.

PÜF  NOKTASI

Şerbeti k1s1k ateşte yedirmek kaday1f1n d1ş1n1 dağ1tmadan yumuşat1r.

SERVIS  ÖNERISI

Soğuduktan sonra kaymakla katmanlay1p küçük kuplarda servis edin.

Alerjenler

Gluten
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