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<p Afyon Kaymakl1 Ekmek Kaday1f1
Toplam 65 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 45 dk 8 kişilik Zor ~520 kcal

Afyon kaymakl1 ekmek kaday1f1, k1zarm1ş kaday1f ekmeğini yoğun şerbetle yumuşat1p manda kaymağ1yla 
klasik bir bayram tatl1s1na çevirir.

Malzemeler

• 1 adet Ekmek kaday1f1

• 4 su bardağ1 Şeker

• 4 su bardağ1 Su

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Limon suyu

• 250 gr Kaymak

• 0.5 su bardağ1 Ceviz

Yap1l1ş
1. Ekmek kaday1f1n1 geniş tepside 1l1k suyla 15 dakika yumuşat1n.

2. Şeker ve suyu 15 dakika kaynat1p limon suyu ekleyin.

3. Kaday1f1n fazla suyunu bast1rarak süzün.

4. S1cak şerbeti kaday1fa azar azar gezdirip 25 dakika k1s1k ateşte çektirin.

5. Soğuyan tatl1y1 kaymak ve cevizle servis edin.

PÜF  NOKTASI

Şerbeti azar azar gezdirmek ekmeğin parçalanmadan çekmesini sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Bol kaymak ve cevizle soğuk servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Kuruyemiş
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