<PATLILAR

#fyon KaymaklEkmek Kaday1fl

Toplam 65 dk Haz1rlD0 dk - Pigirme 45 dk 8 kisilik Zor ~520 kcal

Afyon kaymaklkkmek kadayl1ftl zarmkadaylékmegini yogun serbetle yumusatlpnanda kaymaglyla
klasik bir bayram tatl1slrggvirir.

Malzemeler

« 1 adet Ekmek kaday1fl
« 4 su bardagSeker

4 su bardagSu

« 1 tatikas@iLimon suyu
* 250 gr Kaymak

* 0.5 su bardagXCeviz

Yap¥1

1. Ekmek kadaylfiehis tepside 1likkiyla 15 dakika yumusatln.

2. Seker ve suyu 15 dakika kaynatlgimon suyu ekleyin.

3. KadaylfXazla suyunu bastlraralsiiziin.

4. Slcalgerbeti kadaylfazar azar gezdirip 25 dakika k1sHteste cektirin.

5. Soguyan tatll}Khymak ve cevizle servis edin.

PUF NOKTASI

Serbeti azar azar gezdirmek ekmegin parcalanmadan cekmesini saglar.

SERVIS ONERISI

Bol kaymak ve cevizle soguk servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Kuruyemis
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