<KAHVALTILIKLAR

Joyon SakallPPogaca

Toplam 57 dk Haz1rlB56 dk - Pisirme 22 dk 8 kisilik Orta ~310 kcal

Afyon sakallpogaca, yumusak mayalhamuru peynirli krema ve maydanozla kenarlarlndarkaplayan s1k
bir kahvalt1l1ktlr.

Malzemeler

e 4 su bardagln

e 1 su bardagsit

2 adet Yumurta

* 1 paket Kuru maya

» 3 yemek kasfiITereyagl
« 200 gr Krem peynir

* 0.5 demet Maydanoz

YapX1

1. Sit, maya, un, yumurta ve tereyaglylayjumusak hamur yogurun.
2. Hamuru 40 dakika iki katlnalkan&adar mayalandlrin.

3. Kuglk pogacalar yaplgepsiye dizin.

4. 180°C f1lrindsB-20 dakika k1zaran&adar pigirin.

5. Soguyan pogacalarlrkenarln&rem peynir stirip maydanoza bulayln.

PUF NOKTASI

Pogacalartamamen sogutmadan peynir sirmek kremanZlrerimesine yol acar.

SERVIS ONERISI

Cay ve zeytin tabaglyl&ahvaltldaervis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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