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Ffyon Vigneli Kaymakl Ekmek Kaday1Kup

Toplam 18 dk HazlrlR dk - Pisirme 6 dk 4 kisilik Kolay ~340 kcal

Afyon usuli visneli kaymaklekmek kaday1Kup, serbetli ekmek kadaylfMigne ve kaymakla kat kat sunar.

Malzemeler

* 400 gr Ekmek kaday1fl

¢ 1.5 su bardagisne

« 0.5 su bardagTloz seker

* 200 gr Kaymak

» 2 yemek kasfilAntep f1gj1

Yap ¥l

1. Visne ve toz sekeri kiicik tencerede 8-10 dakika kaynatln.

2. Ekmek kadaylfluplara iri pargalar halinde paylastlrin.

3. Visneli serbeti ekmek kadaylflnzerine gezdirip 5 dakika bekletin.

4. Kaymak ve Antep flgjlyl&atlartamamlaylsoguk servis edin.

PUF NOKTASI

Visheyi kls&aynatmak rengini koyulastlrmadareksi tat verir.

SERVIS ONERISI

Kaymak ve Antep flgjlylasoguk servis edin.

Alerjenler

Gluten St Kuruyemis
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