>HAMUR ISLERI

SanllurfaAgzIAclk

Toplam 58 dk Haz1rl40 dk - Pisirme 18 dk 8 kisilik Orta ~276 kcal Aclllbarb/10

Sanllurfaagzlglkkicik bohga hamurlarlrustu aralllblrakllar&dymaidle pisirildigi, Urfa davet sofralarinln
sevilen etli hamur iglerinden biridir.

Malzemeler

Hamur igin
4 su bardagln
1.3 su bardagSu

icicin
* 300 gr Klyma
« 1 adet Kuru sogan
0.5 cay kas@Karabiber
1 cay kas@iTTuz

YapX1

1. Hamuru yogdurup 20 dakika dinlendirin.
2. Klymasogan ve baharatlarla ic harchazlrlayln.

3. Hamuru kuguk bezeler a¢glpc harg koyun, tstte aglklBdrakarakapatlrve 210°C firlnds8 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Bdregin Ust ac1kJ1kliclik tutmak i¢c harclrkurumadan pigsmesini saglar.

SERVIS ONERISI

Yanlnaumaklkoganla slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten
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