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Ajo blanco çorbas1, badem, ekmek ve sar1msağ1 buluşturarak serin, ipeksi ve İspanyol usulü beyaz bir çorba 
ç1kar1r.

Malzemeler

• 0.8 su bardağ1 Badem

• 1 su bardağ1 Ekmek içi

• 1 diş Sar1msak

• 3 su bardağ1 Su

• 2 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

Yap1l1ş
1. Sar1msak malzemesini tencerede 2-3 dakika çevirin.

2. Badem ve Sar1msak malzemelerini tencereye ekleyin.

3. Badem üzerine su ilave edip çorbay1 kaynamaya b1rak1n.

4. Badem hafif diri kal1p yumuşayana kadar 18-22 dakika pişirin.

5. Çorbay1 kaselere paylaşt1r1p Ekmek içi ile s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Bademi 15 dakika suda bekletmek çorban1n daha pürüzsüz çekilmesini sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Üstüne yeşil üzüm ve badem koyup iyice soğutulmuş kasede sunun.

Alerjenler

Gluten Kuruyemiş
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