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¥go Blanco Corbasl

Toplam 12 dk Hazl1rlR dk - Pisirme 0 dk 4 kisilik Kolay ~182 kcal Aclllbary/10

Ajo blanco ¢orbas1padem, ekmek ve sarlmsgbulusturarak serin, ipeksi ve ispanyol usulii beyaz bir corba
¢lkarlr.

Malzemeler

¢« 0.8 su bardagBadem

1 su bardagE Ekmek ici

1 dis Sarlmsak

* 3 su bardagSu

» 2 yemek kasfiZeytinyagl

Yap¥1

1. Sarlmsaknalzemesini tencerede 2-3 dakika cevirin.

2. Badem ve Sarlmsaknalzemelerini tencereye ekleyin.

3. Badem lzerine su ilave edip corbaykaynamaya blrakln.

4. Badem hafif diri kallyyumusayana kadar 18-22 dakika pisirin.

5. CorbayXkaselere paylastlrEkmek ici ile slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Bademi 15 dakika suda bekletmek ¢orbanlmaha plriizsuz ¢ekilmesini saglar.

SERVIS ONERISI

Ustiine yesil izim ve badem koyup iyice sogutulmus kasede sunun.

Alerjenler

Gluten Kuruyemis
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