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FHaska Roll

Toplam 80 dk Haz1rl40 dk - Pigirme 20 dk 4 kisilik Zor ~390 kcal Aclllbarb/10

Alaska roll, sashimi kalitesinde somon, avokado ve salatalfirinci d§ta kalan nori rulosunda serin ve
temiz bir sushi bar lokmas1naonusturir.

Malzemeler

Sushi pirinciigin
* 2 su bardagXK1sdaneli sushi pirinci
2.2 su bardagSu
* 5 yemek kas@Piring sirkesi
« 2 yemek kas@TToz seker
« 1 tatikas@uz

ic harg icin
4 yaprak Nori
« 280 gr Sashimi kalitesinde somon
1 adet Avokado
* 1 adet Salatallk

Servis i¢in
« 1 yemek kas@ilSusam
* 4 yemek kasfiISoya sosu

* 60 gr Zencefil tursusu

YapH¥1

1. Sushi pirincini su berraklasana kadar ylkayln.

2. Pirinci suyla pisirip 10 dakika kapaldinlendirin.

3. Piring sirkesi, toz seker ve tuzu slcalpirince yedirip sogutun.
4. Somonu keskin blcaklaizun ince seritler halinde kesin.

5. Avokado ve salatal§luzun seritler halinde hazlrlayln.

6. Nori Ustline piring yaylpsusam serpin ve ters gevirin.

7. Somon, avokado ve salatalfjlyerlestirip s1klilo sarln.

8. Ruloyu nemli blcakl&8 parcaya kesip soya sosuyla servis edin.

PUF NOKTASI

Somonu dilimlemeden 6nce ¢ok soguk tutmak roll icinde temiz ve slldbku saglar.



SERVIS ONERISI

Wasabi, zencefil turgusu ve hafif soya sosuyla servis edin.

Alerjenler

Deniz Urtnleri Soya Susam

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/alaska-roll



