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<j Alfajores
Toplam 35 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 15 dk 12 kişilik Orta ~154 kcal Açl1k bar1 1/10

Alfajores, iki yumuşak kurabiyeyi süt reçeliyle birleştirerek Peru pastac1l1ğ1nda çay saatlerine zarif bir tatl1 
dokunuş katar.

Malzemeler

• 1.5 su bardağ1 Un

• 1 su bardağ1 M1s1r nişastas1

• 80 gr Tereyağ1

• 2 adet Yumurta sar1s1

• 1 su bardağ1 Süt reçeli

Yap1l1ş
1. Un, m1s1r nişastas1, tereyağ1 ve yumurta sar1s1yla yumuşak hamur yoğurun.

2. Hamuru sar1p buzdolab1nda 20 dakika dinlendirin.

3. Hamuru aç1p yuvarlak kurabiyeler kesin ve tepsiye dizin.

4. Kurabiyeleri 180°C f1r1nda 10-12 dakika aç1k renk kalacak şekilde pişirin.

5. Soğuyunca iki kurabiyeyi süt reçeliyle birleştirip servis edin.

PÜF  NOKTASI

Kurabiyeleri tamamen soğuttuktan sonra birleştirmek süt reçelinin akmas1n1 azalt1r.

SERVIS  ÖNERISI

Üstüne pudra şekeri serpip kahve yan1nda oda s1cakl1ğ1nda küçük tabakta sunun.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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