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<j Alfajores Peruanos
Toplam 37 dk Haz1rl1k 25 dk · Pişirme 12 dk 12 kişilik Orta ~186 kcal Açl1k bar1 1/10

Alfajores peruanos, iki yumuşak kurabiye aras1na süt reçeli sürülen ve ağ1zda dağ1lan dokusuyla öne ç1kan 
sevilen bir Peru tatl1s1d1r.

Malzemeler

• 220 gr Un

• 120 gr Tereyağ1

• 2 adet Yumurta sar1s1

• 1 su bardağ1 Süt reçeli

Yap1l1ş
1. Un ve Tereyağ1 için ön haz1rl1ğ1 tamamlay1p kalan ürünleri tezgaha al1n.

2. Hamuru yoğurup 15 dakika dolapta dinlendirin.

3. Kurabiyeleri kesip 180°C f1r1nda 12 dakika pişirin.

4. Soğuyan kurabiyeleri süt reçeliyle sandviç yap1n.

5. Alfajores Peruanos tarifini k1sa bir dinlenmeden sonra servis edin.

PÜF  NOKTASI

Hamuru 15 dakika soğutmak kurabiyelerin f1r1nda daha düzgün şekil almas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Üstüne pudra şekeri serpip oda s1cakl1ğ1nda servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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