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Alman Kartoffelsalat

Toplam 40 dk Haz1rl1B dk - Pisirme 22 dk 6 kisilik Kolay ~295 kcal

Alman kartoffelsalat, haslanm§ patatesi slcalsirke hardal sosu, sogan, dana bacon ve taze otlarla
bulusturan doyurucu salatadir.

Malzemeler
¢ 1 kg KlgUk patates
« 120 gr Dana bacon
1 adet Kuru sogan
* 4 yemek kasfJziim sirkesi
* 2 yemek kasfDijon hardall
* 3 yemek kas@iZeytinyagl
* 0.5 demet Maydanoz
« 0.3 demet Frenk soganl
« 1 tatlkas@Tuz
* 0.5 cay kasfiKarabiber

YapH¥1l

1. Patatesleri kabuklarlylduzlu suda 18-20 dakika yumusayana kadar haslayln.
2. Dana baconu kicik dograylpavada 5 dakika k1t1g#irln.

3. Soganince dograylgacon yaglnda dakika yumusatln.

4. Sirke, hardal, zeytinyagltuz ve karabiberi soganla ¢1rpln.

5. Slcalpatatesleri dilimleyip sosla nazikge kargtlrin.

6. Bacon, maydanoz ve frenk soganlrekleyin.

7. Salatayl0 dakika dinlendirip 1lifeya oda slcaljlndaervis edin.

PUF NOKTASI

Slcalpatatesi sosla bulusturmak nisastanliezzetiicine cekmesini saglar.

SERVIS ONERISI

Izgara tavuk, bratwurst tarzkosis veya sade yesil salatayla servis edin.

Alerjenler

Hardal
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