>BEBZE YEMEKLERI

ANloo Gobi

Toplam 50 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 30 dk 4 kisilik Kolay ~210 kcal Aclllbarb/10

Kuzey Hindistan aloo gobi, patates ve karnabaharZerdecal kokulu kuru bir tavada bulusturur.

Malzemeler

¢ 500 gr Patates
* 600 gr Karnabahar
2 adet Domates

« 1 tatlkas@i Zerdecal

YapH¥1

1. Patatesleri kiip dograylnkarnabahariri giceklerine aylrin.

2. Domatesleri kiicik dograylnzerdecalhazlrlayln.

3. Patatesleri tavada birka¢ dakika cevirin, ard1ndarkarnabaharkkleyin.

4. Domates ve zerdecalkatlpebzeler yumusayana kadar kapagkapallisirin.

5. Aloo gobiyi sebzeler daglimadarslcalservis edin.

PUF NOKTASI

Ocaktan aldlktarsonra 3 dakika dinlendirmek aroma bilesenlerinin birlesmesine zaman tanlr.

SERVIS ONERISI

Naan ekmek veya piring ile servis edin.

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/aloo-gobi



