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>c Amasya Çatal Çorba
Toplam 65 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 45 dk 6 kişilik Orta ~320 kcal Açl1k bar1 6/10

Amasya çatal çorba, yeşil mercimek, yarma, erişte ve yoğurt terbiyesini naneli tereyağ1yla birleştiren 
doyurucu bir yöre çorbas1d1r.

Malzemeler

Çorba için

• 1 su bardağ1 Yeşil mercimek

• 0.5 su bardağ1 Yarma

• 1 su bardağ1 Erişte

• 7 su bardağ1 Su

• 1.5 tatl1 kaş1ğ1 Tuz

Terbiye için

• 1.5 su bardağ1 Yoğurt

• 1 adet Yumurta sar1s1

• 1 yemek kaş1ğ1 Un

Sos için

• 2 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Kuru nane

• 0.5 çay kaş1ğ1 Pul biber

Yap1l1ş
1. Yeşil mercimek ve yarmay1 y1kay1p tencereye al1n.

2. Su ekleyip mercimek ve yarmay1 25 dakika pişirin.

3. Erişteyi ekleyip 10 dakika yumuşayana kadar kaynat1n.

4. Yoğurt, yumurta sar1s1 ve unu pürüzsüz ç1rp1n.

5. Terbiyeyi s1cak çorba suyuyla 1l1t1p tencereye yavaşça ekleyin.

6. Çorbay1 5 dakika k1s1k ateşte kar1şt1rarak pişirin.

7. Tereyağ1nda kuru nane ve pul biberi 1 dakika k1zd1r1n.

8. Sosu çorban1n üstüne gezdirip s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Yoğurt terbiyesini s1cak çorba suyuyla 1l1tmak kesilmeyi önler.



SERVIS  ÖNERISI

Üstüne naneli tereyağ1 gezdirip limon dilimiyle servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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