>HAMUR ISLERI

Fnmasya Cevizli Corek

Toplam 103 dk Haz1rlB6 dk - Pisirme 28 dk

~430 kcal Aclllbarb/10

Amasya ¢oregi, mayalhamuru hashas, ceviz ve yaglicle katlaylglrindd zartardoyurucu yoresel hamur

isidir.

Malzemeler
e 7 su bardagln
« 2.5 su bardaglllisu
* 1.5 yemek kasfiKuru maya
1.5 su bardagHashas ezmesi
* 1 su bardageviz ici
¢ 1.5 su bardagZeytinyagl
1 adet Yumurta sarlsl

1 cay kas@iTuz

Yap¥1

1. llllsu, maya, tuz ve unla yumusak hamur yogurun.
2. Hamuru 35 dakika mayalandlrln.

3. Hashas ezmesi, ceviz ve zeytinyaglrkargtlrin,

4. Hamuru bezelere aylry@glzeminde ince agln.

5. ¢ harckurip hamuru rulo yaplrve spiral sarln.

6. Corekleri tepsiye all@d5 dakika tepsi mayasderin.

7. Uzerine yumurta sarlsliriip 180°C flrlnd®8 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Hamuru dinlendirmek katlaresnetir; acele acarsanlic har¢c dgarklkar.

SERVIS ONERISI

Cay, beyaz peynir ve domatesle kahvaltsofraslndalilimleyin.

Alerjenler

Gluten Kuruyemis Yumurta
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