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>P Amasya Cevizli Çörek
Toplam 103 dk Haz1rl1k 55 dk · Pişirme 28 dk 8 kişilik Orta ~430 kcal Açl1k bar1 5/10

Amasya çöreği, mayal1 hamuru haşhaş, ceviz ve yağl1 içle katlay1p f1r1nda k1zartan doyurucu yöresel hamur 
işidir.

Malzemeler

• 7 su bardağ1 Un

• 2.5 su bardağ1 Il1k su

• 1.5 yemek kaş1ğ1 Kuru maya

• 1.5 su bardağ1 Haşhaş ezmesi

• 1 su bardağ1 Ceviz içi

• 1.5 su bardağ1 Zeytinyağ1

• 1 adet Yumurta sar1s1

• 1 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Il1k su, maya, tuz ve unla yumuşak hamur yoğurun.

2. Hamuru 35 dakika mayaland1r1n.

3. Haşhaş ezmesi, ceviz ve zeytinyağ1n1 kar1şt1r1n.

4. Hamuru bezelere ay1r1p yağl1 zeminde ince aç1n.

5. İç harc1 sürüp hamuru rulo yap1n ve spiral sar1n.

6. Çörekleri tepsiye al1p 15 dakika tepsi mayas1 verin.

7. Üzerine yumurta sar1s1 sürüp 180°C f1r1nda 28 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

Hamuru dinlendirmek katlar1 esnetir; acele açarsan1z iç harç d1şar1 ç1kar.

SERVIS  ÖNERISI

Çay, beyaz peynir ve domatesle kahvalt1 sofras1nda dilimleyin.

Alerjenler

Gluten Kuruyemiş Yumurta
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