
> _ H A M U R  İ Ş L E R I

<^ Amasya Çöreği
Toplam 90 dk Haz1rl1k 60 dk · Pişirme 30 dk 8 kişilik Orta ~260 kcal Açl1k bar1 5/10

Amasya çöreği, cevizli ve haşhaşl1 içiyle uzun mayalanan kokulu bir Anadolu hamur işidir.

Malzemeler

• 600 gr Un

• 250 ml Süt

• 180 gr Ceviz

• 120 gr Haşhaş ezmesi

Yap1l1ş
1. Sütlü mayal1 hamur yoğurup 40 dakika dinlendirin.

2. Ceviz ve haşhaşl1 içi hamura yay1n.

3. 180°C f1r1nda 30 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

İçi sürdükten sonra ruloyu gevşek sar1n; 40 dakikada daha katmanl1 pişer.

SERVIS  ÖNERISI

Çay ile, 1l1k veya oda s1cakl1ğ1nda servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Kuruyemiş
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