<MAKARNA & PILAV

HAmatrice Bucatini Amatriciana

Toplam 35 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 25 dk 4 kisilik Orta ~640 kcal AclllbarB/10

Amatriciana, bucatini makarnayfuanciale, domates, acbiber ve pecorino ile yogun Roma ¢evresi sosuna
tagir.

Malzemeler

« 400 gr Durum bugdaybucatini makarna
« 180 gr Guanciale veya dana pastlrma

« 2 su bardagDomates puresi

* 90 gr Pecorino peyniri

0.5 cay kasfPul biber

* 1 yemek kas@iZeytinyagl

« 1 tatikas@uz

YapX1

1. Guancialeyi ince ¢ubuklar halinde dograyl1n.

2. Guancialeyi tavada 8 dakika yaglriflrakan&adar pisirin.
3. Pul biberi ekleyip 30 saniye ¢evirin.

4. Domates puresini tavaya katl@d 2 dakika kaynatln.

5. Bucatini makarnayluzlu suda 10 dakika haslayln.

6. Makarnaykosla 2 dakika tavada ¢evirin.

7. Pecorino ekleyip hemen servis edin.

PUF NOKTASI

Guanciale yaglryhvas ¢lkarmalsosun ana lezzetini olusturur.

SERVIS ONERISI

Bol pecorino ve karabiberle slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut
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