<CORBALAR

#hdalus Gazpacho

Toplam 140 dk Haz1rlR0 dk - Pigirme 0 dk 6 kisilik Kolay ~190 kcal Aclllbar4/10

Andalus gazpacho, olgun domates, salatallkyesil biber, sarlmsakbayat ekmek, zeytinyag¥e sirkeyi soguk
¢corbaya donusturar.

Malzemeler

¢ 1 kg Olgun domates

1 adet Salatallk

* 1 adet Yesil biber

* 2 dis Sarlmsak

* 60 gr Bayat ekmek ici

¢ 0.5 su bardagZeytinyagl
* 3 yemek kasfiSeri sirkesi
1 su bardagSoguk su

« 1 tatlkas@Tuz

YapH¥1
1. Bayat ekmek i¢ini soguk suyla 5 dakika yumusatln.

2. Domates, salatallkyesil biber ve sarlmsg§iri dograyln.

3. Sebzeleri yumusam§ ekmek, seri sirkesi ve tuzla blendera alln.
4. Zeytinyaglnice akltarak dakika purizsiz cekin.

5. Gazpachoyu buzdolablnd& saat sogutun.

6. Servisten 6nce kar§tlrgoguk kaselere paylastlrin.

PUF NOKTASI

Gazpachoyu iki saat sogutmak domates ve sirke tad1lmbha dengeli yapar.

SERVIS ONERISI

Kip salatallkzeytinyagde klzarmEkmekle soguk kaselerde servis edin.

Alerjenler

Gluten

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/andalus-gazpacho



