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<E Andaluz Gazpacho
Toplam 145 dk Haz1rl1k 25 dk · Pişirme 0 dk 6 kişilik Orta ~140 kcal Açl1k bar1 4/10

Gazpacho, olgun domates, biber, salatal1k, ekmek, sirke ve zeytinyağ1n1 soğuk çorba haline getiren Endülüs 
yaz klasiğidir.

Malzemeler

• 6 adet Olgun domates

• 1 adet K1rm1z1 biber

• 1 adet Salatal1k

• 1 dilim Bayat ekmek içi

• 1 diş Sar1msak

• 3 yemek kaş1ğ1 Üzüm sirkesi

• 5 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 1 su bardağ1 Soğuk su

Yap1l1ş
1. Domates, biber ve salatal1ğ1 iri doğray1n.

2. Ekmek içini 5 dakika soğuk suda yumuşat1n.

3. Sebzeleri sar1msak, ekmek, sirke ve tuzla blendera al1n.

4. Zeytinyağ1n1 ince ak1tarak çorbay1 pürüzsüz çekin.

5. K1vam1 soğuk suyla aç1p tad1n1 tuz ve sirkeyle ayarlay1n.

6. Gazpachoyu en az 2 saat buzdolab1nda soğutun.

PÜF  NOKTASI

Çorbay1 en az 2 saat soğutmak sebze tatlar1n1n birleşmesini sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Küçük kaselerde zeytinyağ1, doğranm1ş salatal1k ve krutonla sunun.

Alerjenler

Gluten
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