>ET YEMEKLERI

Fhkara BeypazarIsluveci

Toplam 120 dk Haz1rlBb dk - Pisirme 95 dk 6 kisilik Zor

Ankara Beypazaruveci, kuzu eti, piring, domates ve biberi kapal
sade bir yore yemegi hazlrlar.

Malzemeler

* 700 gr Kuzu kusbasl

« 2 su bardagPiring

» 3 adet Domates

* 4 adet Yesil biber

1 adet Sogan

* 2 yemek kas@TTereyagl
e 3 su bardagEt suyu

YapX1

1. Kuzu etini tencerede 10 dakika suyunu cekene kadar mihdrleyin
2. Sogan ve biberi ekleyip 6 dakika kavurun.

3. Piring, domates ve et suyunu gilivece aktarln.

4. Uzerine tereyagparcalarkoyup kabXkapatln.

5. 180°C flrindb-95 dakika pirin¢ yumusayana kadar pisirin.

PUF NOKTASI

Guveci kapaltutmak pirincin et suyuyla aglaglsismesini saglar.

SERVIS ONERISI

Coban salata ve ayranla slcalservis edin.

Alerjenler

Sit

Tarifle, tarifle.app

~540 kcal

kapta flrineererek suyu iginde kalan

https://tarifle.app/tarif/ankara-beypazari-guveci



