<ATISTIRMALIKLAR

Fnkara BeypazarKurusu

Toplam 125 dk Haz1rlB6 dk - Pisirme 70 dk 12 kisilik Orta ~240 kcal AclllbarB/10

BeypazarXkurusu, tar¢lnihayallhamuru dnce pisirip sonra disik 1sldarutarak k1tatgtlrmaja cevirir.

Malzemeler

¢ 4 su bardagln

e 1 su bardaglllisit

« 1 paket Instant maya

« 1 tatlkas@Trargln

* 1 yemek kasfiTToz seker
« 1 tatikas@TTuz

Yap§1

1. llllsit, seker ve mayayB dakika képurtn.

2. Un, tar¢lrve tuzu ekleyip sert hamur yogurun.

3. Hamuru 30 dakika mayalandi1rln.

4. Hamuru uzun rulolar yaplperev kiictk parcalar kesin.
5. Kurularll80°C flrlnd® dakika 6n pisirin.

6. Tepsiyi sogutup kurular1100°C flrindg® dakika kurutun.

7. Tamamen soguyunca kapalkavanoza alln.

PUF NOKTASI

ikinci pisirmede flrkapadlrealllblrakmalkc nemi ¢lkarte kurularkltgapar.

SERVIS ONERISI

Cay, sutli kahve veya ayranla kuru saklama kavanozundan servis edin.

Alerjenler

Gluten St
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