>BOSLAR & DIPPLER

Ahtalya Hibes

Toplam 12 dk Hazl1rlR dk - Pisirme 0 dk 6 kisilik Kolay ~180 kcal Aclllbar1/10

Antalya hibesi, tahin, limon ve kimyonla hazlrlanaryogun klvamléksi ve aromatik bir mezedir.

Malzemeler

* 200 gr Tahin

* 4 yemek kasf§Limon suyu
* 2 dis Sarlmsak

« 1 tatlkas@ Kimyon

* 0.5 cay kas§TTuz

Yap ¥l
1. Tahin, limon suyu ve sarlmsgXlrpln.

2. Kimyon ve tuzu ekleyin.

3. Klvansluyla a¢1d0 dakika dinlendirin.

PUF NOKTASI

Tahin koyuysa suyu kasllkasllekleyin; bir anda inceltmek dokuyu bozar.

SERVIS ONERISI

KlzarmkEkmek, haslanm§ sebze veya ballkanlndaervis edin.

Alerjenler

Susam

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/antalya-hibes



