<PATLILAR

fntep Flst1Bitli irmik Kasesi

Toplam 20 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 10 dk 4 kisilik Kolay ~236 kcal

Gaziantep usult Antep f1st1&itlt irmik kasesi, irmikli tabanksiut ve Antep f1sjlyldulusturarak yumusak,
yogun ve serin bir tatiblusturur.

Malzemeler
* 4 yemek kas@drmik
* 2 su bardagsut
0.5 su bardaglAntep f1gj1
» 3 yemek kasfiSeker

YapH¥1

1. irmik ve Sitile ana kar§lnméncerede olusturun.

2. irmik ve Seker malzemelerini iist katman igin ayrtutun.

3. irmik kar§1mXup bardaklara esit bicimde paylastlrin.

4. Seker ekleyip kuplar20-30 dakika buzdolablndalinlendirin.

5. Seker serpip tatllyiblaptan ¢lkargikarmazservis edin.

PUF NOKTASI

F1gikon anda serpmek kasenin Usttinde diri bir doku blraklr.

SERVIS ONERISI

Kaselerde soguk verin, tstine Antep flgiserperek cay saatine ¢lkarln.

Alerjenler

Gluten St Kuruyemis
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