<CORBALAR

#ntep Yogurtlu Yuvalama

Toplam 125 dk Haz1rl10 dk - Pisirme 55 dk 8 kisilik Zor ~410 kcal

Antep yogurtlu yuvalama, minik piringli kofteleri nohut ve et suyuyla pisirip siizme yogurtla ipeksi, bayra-
ml1kir gcorbaya cevirir.

Malzemeler

1.5 su bardagPirin¢ unu

* 300 gr Dana klyma

* 2 su bardagHaslanmg nohut
* 400 gr Kusbaskt

* 3 su bardagSizme yogdurt
1 adet Yumurta

« 2 yemek kasfiITereyagl

YapX1
1. KusgbasZkti tencerede 35 dakika yumusayana kadar haslayln.

2. Piring unu ve klymaybgurup nohut kadar kofteler yuvarlayln.
3. Kofteleri et suyunda 12 dakika pisirin.
4. Nohudu ekleyip corbay®B dakika daha kaynatln.

5. Yogurt ve yumurtayIdtiiripncereye katlnpaneli tereyaglyldamamlayln.

PUF NOKTASI

Kofteleri ¢cok kiiclik yuvarlamak yuvalamanlrklasik dokusunu verir.

SERVIS ONERISI

Naneli tereyagyezdirip slcalservis edin.

Alerjenler

St Yumurta

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/fantep-yogurtlu-yuvalama



