
< W TAV U K  Y E M E K L E R I

<b Anticucho Tavuk Şiş
Toplam 28 dk Haz1rl1k 16 dk · Pişirme 12 dk 4 kişilik Kolay ~274 kcal Açl1k bar1 7/10

Anticucho tavuk şiş, tavuğu sirke ve baharatla marine ederek Peru usulü dumanl1 bir sokak yemeği ç1kar1r.

Malzemeler

• 600 gr Tavuk but kuşbaş1

• 2 yemek kaş1ğ1 Sirke

• 1 çay kaş1ğ1 Kimyon

• 2 diş Sar1msak

Yap1l1ş
1. Tavuk but kuşbaş1n1 sirke, kimyon ve sar1msakla harmanlay1n.

2. Kar1ş1m1 buzdolab1nda en az 1 saat marine edin.

3. Tavuk parçalar1n1 şişlere eşit büyüklükte dizin.

4. Izgaray1 yüksek 1s1ya getirin ya da f1r1n1 220°C'ye 1s1t1n.

5. Şişleri çevirerek 10-12 dakika pişirin, d1ş1 renk al1nca servis edin.

PÜF  NOKTASI

Marineyi koyu tutmak şişte karamelleşmeyi art1r1r.

SERVIS  ÖNERISI

Haşlanm1ş patates ve aji sosla, şişleri s1cak ana tabakta sunun.

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/anticucho-tavuk-sis-peru-usulu


