<WAVUK YEMEKLERI

Fnticucho Tavuk Sis

Toplam 28 dk Haz1rl16 dk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Kolay ~274 kcal Aclllbarl7/10

Anticucho tavuk sig, tavugu sirke ve baharatla marine ederek Peru usuli dumanlbir sokak yemegi ¢lkarlr.

Malzemeler

* 600 gr Tavuk but kusbasl
« 2 yemek kasf@Sirke

* 1 cay kas@iKimyon

* 2 dis Sarlmsak

YapH¥1

1. Tavuk but kusbas1lrslrke, kimyon ve sarimsakldnarmanlayln.
2. Kar§lniuzdolablndan az 1 saat marine edin.

3. Tavuk parcalarlrgislere esit buytklikte dizin.

4. lzgarayluksek 1slygetirin ya da f1ra2eD°C'ye 1sltln.

5. Sigleri cevirerek 10-12 dakika pisirin, d§Xenk allncaervis edin.

PUF NOKTASI

Marineyi koyu tutmak siste karamellesmeyi art1rlr.

SERVIS ONERISI

Haslanm patates ve aji sosla, sisleri slcakana tabakta sunun.
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