
< p TAT L I L A R

<j ANZAC Biscuit
Toplam 26 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 14 dk 10 kişilik Kolay ~138 kcal Açl1k bar1 2/10

ANZAC biscuit, yulaf ve hindistan cevizini şuruplu hamurda birleştirerek gevrek kenarl1 klasik bir Avustralya 
bisküvisi yapar.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 Yulaf

• 1 su bardağ1 Un

• 0.8 su bardağ1 Hindistan cevizi

• 80 gr Tereyağ1

• 2 yemek kaş1ğ1 Bal

Yap1l1ş
1. Kuru malzemeleri kar1şt1r1n.

2. Eritilmiş tereyağ1 ve bal1 ekleyin.

3. Bisküvileri 180°C f1r1nda 14 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

Hamuru çok yaymamak bisküvinin ortas1nda hafif yumuşakl1k b1rak1r.

SERVIS  ÖNERISI

Tam soğutun, yan1na çay koyup gevrek halde küçük tabakta sunun.

Alerjenler

Gluten Süt
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