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ANZAC Biscuit

Toplam 26 dk Haz1rlR dk - Pisirme 14 dk 10 kisilik Kolay ~138 kcal Aclllbar?/10

ANZAC biscuit, yulaf ve hindistan cevizini suruplu hamurda birlestirerek gevrek kenarlklasik bir Avustralya
biskuvisi yapar.

Malzemeler

1 su bardagvulaf

e 1 su bardagln

« 0.8 su bardagHindistan cevizi
* 80 gr Tereyagl

» 2 yemek kasfiBal

Yap¥1
1. Kuru malzemeleri kargtlrln.
2. Eritilmis tereyagdve balkkleyin.

3. Biskdvileri 180°C flrindat dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Hamuru ¢cok yaymamak biskiivinin ortas1nddafif yumusakl1lblraklr.

SERVIS ONERISI

Tam sogutun, yanlnaay koyup gevrek halde kiicik tabakta sunun.

Alerjenler

Gluten Sut
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