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<j ANZAC Biscuits
Toplam 30 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 15 dk 14 kişilik Kolay ~158 kcal Açl1k bar1 2/10

ANZAC biscuits, yulaf ve hindistan cevizini alt1n şurupla birleştiren, Avustralya ev mutfağ1n1n en sembolik 
gevrek kurabiyelerinden biridir.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 Yulaf

• 1 su bardağ1 Un

• 1 su bardağ1 Hindistan cevizi

• 2 yemek kaş1ğ1 Alt1n şurup

• 100 gr Tereyağ1

Yap1l1ş
1. Kuru malzemeleri kar1şt1r1n.

2. Eritilmiş tereyağ1 ve şurubu ekleyip hamur yap1n.

3. Kurabiyeleri 180°C f1r1nda 15 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

Kurabiyeler aras1 5 cm boşluk b1rakmak f1r1nda yay1lmalar1 için yeterli alan verir.

SERVIS  ÖNERISI

Çay ya da kahve yan1nda soğuduktan sonra servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt
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