<PATLILAR

ANZAC Bisklvisi

Toplam 25 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 15 dk 12 kisilik Kolay ~164 kcal Aclllbar?/10

ANZAC biskuvisi, yulaf, hindistan cevizi ve surupla yapllanAvustralya ev mutfaglnd&lttiokusuyla 6ne
¢lkarklasik bir kurabiyedir.

Malzemeler
1 su bardagvulaf
e 1 su bardagln
« 1 su bardagHindistan cevizi
« 100 gr Tereyagl
» 2 yemek kasfiBal

Yap¥1

1. Kuru malzemeleri kargtlrln.
2. Eritilmis tereyagve balkkleyip hamuru toparlayln.
3. Hamurdan toplar yap1@d80°C flrlndéb dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Hamurdan esit toplar yapmak biskivilerin aynktrede klzarmaskaflar.

SERVIS ONERISI

Tamamen sogutup yanlndaayla, kiiclk tabakta gevrek halde servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut
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