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<j ANZAC Bisküvisi
Toplam 25 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 15 dk 12 kişilik Kolay ~164 kcal Açl1k bar1 2/10

ANZAC bisküvisi, yulaf, hindistan cevizi ve şurupla yap1lan, Avustralya ev mutfağ1nda k1t1r dokusuyla öne 
ç1kan klasik bir kurabiyedir.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 Yulaf

• 1 su bardağ1 Un

• 1 su bardağ1 Hindistan cevizi

• 100 gr Tereyağ1

• 2 yemek kaş1ğ1 Bal

Yap1l1ş
1. Kuru malzemeleri kar1şt1r1n.

2. Eritilmiş tereyağ1 ve bal1 ekleyip hamuru toparlay1n.

3. Hamurdan toplar yap1p 180°C f1r1nda 15 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

Hamurdan eşit toplar yapmak bisküvilerin ayn1 sürede k1zarmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Tamamen soğutup yan1nda çayla, küçük tabakta gevrek halde servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt
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