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<j Anzac Crumble Square
Toplam 35 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 20 dk 10 kişilik Kolay ~186 kcal Açl1k bar1 2/10

Anzac crumble square, yulafl1 taban1 tereyağl1 k1r1nt1yla f1r1nlayarak Avustralya mutfağ1nda gevrek ve yumuşak 
dokuyu ayn1 karede buluşturur.

Malzemeler

• 1.5 su bardağ1 Yulaf

• 1 su bardağ1 Un

• 100 gr Tereyağ1

• 0.8 su bardağ1 Esmer şeker

Yap1l1ş
1. Kuru malzemeleri kar1şt1r1n.

2. Tereyağ1n1 ekleyip k1r1nt1l1 bir hamur haz1rlay1n.

3. Kar1ş1m1 kal1pta 180°C f1r1nda 20 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

Kal1pta tamamen soğutmak karelerin k1r1lmadan ç1kmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Üstüne bir parça f1st1k tozu veya ince tarç1n gezdirip porselen tabakta servis yap1n.

Alerjenler

Gluten Süt
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