<CORBALAR

F#rabasXorbasl

Toplam 80 dk Haz1rlBb dk - Pisirme 55 dk

Orta ~300 kcal Aclllbarb/10

ArabasXorbaslacliavuk suyu ve ayrhazirlanaramuruyla i¢c Anadolu k§ gecelerinin kalaballlsofra

gelenegini taglr.

Malzemeler

Corbaigin
* 600 gr Tavuk but
* 2 yemek kasUn
* 1 yemek kas@iDomates salgasl
« 1 tatikas@Pul biber
1 cay kas@iTuz

Hamur igin
¢ 1 su bardagln
* 3 su bardagSu

Yap¥1

1. Hamur icin un ve suyu koyulasana kadar pisirip tepsiye yaylsogutun.

2. Tavugu haslaylnlifleyin ve salca, un, pul biber ve tuzla ¢corbayhazlrlayln.

3. Hamuru kip kesin ve ¢orbaylanlndaervis edin.

PUF NOKTASI

Hamuru tamamen sogutup kiip kesin; 11Hamur kaslktalaglllr.

SERVIS ONERISI

Hamur kipleriyle birlikte ¢cok slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten

Tarifle, tarifle.app

https://tarifle.app/tarif/arabasi-corbasi-yozgat-usulu



