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<r Arap Aş1 Çorbas1
Toplam 90 dk Haz1rl1k 40 dk · Pişirme 50 dk 6 kişilik Zor ~260 kcal Açl1k bar1 5/10

İç Anadolu'nun ac1l1 tavuk çorbas1, yan1nda kesilen hamuruyla kaş1k kaş1k yenir.

Malzemeler

Çorba için

• 600 gr Tavuk

• 3 yemek kaş1ğ1 Un

• 1 yemek kaş1ğ1 Domates salças1

Hamur için

• 1 su bardağ1 Un

• 4 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. Tavuğu 4 su bardağ1 suda yumuşayana kadar 35 dakika haşlay1p didikleyin.

2. Ayr1 tencerede 3 yemek kaş1ğ1 unu salçayla birkaç dakika kavurun.

3. Tavuk suyunu azar azar ekleyip pürüzsüz çorba taban1 oluşturun, didiklenmiş tavuğu kat1n.

4. Çorbay1 10 dakika kaynat1rken kalan 1 su bardağ1 unla suyu kar1şt1r1p koyu hamur haz1rlay1n.

5. Hamuru tavada pişirip tepsiye ince yay1n, kareler kesip çorbayla birlikte s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Hamuru tamamen soğuttuktan sonra kesin; s1cak hamur b1çağa yap1ş1r.

SERVIS  ÖNERISI

Ac1 pul biberle s1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten
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