<PATLILAR

FHArequipe Flan

Toplam 65 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 45 dk 8 kisilik Orta ~260 kcal Aclllbar?/10

Kolombiya arequipe flankaramelli suit regelini yumurtalkremayla yumusak bir tatllyalonusturdr.

Malzemeler

« 300 gr Siit receli
* 500 ml Sut

* 5 adet Yumurta
* 120 gr Seker

YapH¥1

1. Sekeritavada eritip kehribar rengi karamel yaplnkallbaayln.
2. St receli, siit ve yumurtaypirtzsiz olana kadar ¢1rpln.

3. Kar§lnkaramelli kallbaldkin, Gzerini dizglnlestirin.

4. Flanbenmariiginde 160°C f1rlndEb-50 dakika pisirin.

5. Tamamen sogutup ters cevirerek servis edin.

PUF NOKTASI

Tatllyduzdolablndan az 3 saat dinlendirmek klvangturmaslrshglar, dilimlerken daglimaz.

SERVIS ONERISI

Buzdolablndarglkardl dakika oda slcakjlnddekletip yanlnair fincan Tirk kahvesiyle sunun.

Alerjenler

Sut Yumurta
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