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<P Armutlu İrmik Tatl1s1
Toplam 30 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 18 dk 6 kişilik Kolay ~184 kcal Açl1k bar1 2/10

Armutlu irmik tatl1s1, irmiği süt ve armutla pişirerek Bilecik çevresinde ev usulü yap1lan yumuşak dokulu bir 
kaş1k tatl1s1 oluşturur.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 İrmik

• 4 su bardağ1 Süt

• 0.5 su bardağ1 Toz şeker

• 2 adet Armut

• 15 gr Tereyağ1

Yap1l1ş
1. Süt, irmik ve şekeri tencerede ç1rparak pişirmeye başlay1n.

2. Kar1ş1m1 orta ateşte 10 dakika koyulaşt1r1n.

3. Tereyağ1 ve küçük doğranm1ş armudu ekleyip 5 dakika daha pişirin.

4. Armutlu irmik tatl1s1n1 kaselere al1p 1l1k servis edin.

PÜF  NOKTASI

Armutu son bölümde eklemek irmiğin önce tam k1vam almas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Kaselerde 1l1k verin, üstüne ince tarç1n serperek çayla sunun.

Alerjenler

Gluten Süt
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