<PATLILAR

L mutlu Irmik Tatl1s1

Toplam 30 dk Haz1rlR dk - Pisirme 18 dk 6 kisilik Kolay ~184 kcal Aclllbar?/10

Armutlu irmik tatl1sitmigi stit ve armutla pisirerek Bilecik ¢cevresinde ev usuli yapllaryumusak dokulu bir
kaslkatl1sdusturur.

Malzemeler

« 1 su bardagirmik

4 su bardagsut

¢ 0.5 su bardagTloz seker
* 2 adet Armut

* 15 gr Tereyagl

Yap¥1

1. Sait, irmik ve sekeri tencerede ¢lrparalpisirmeye baglayln.

2. Kar§lndtta ateste 10 dakika koyulastlrin.

3. TereyadVe kicuk dogranmg armudu ekleyip 5 dakika daha pisirin.

4. Armutlu irmik tatllskakelere alldlBervis edin.

PUF NOKTASI

Armutu son bdlimde eklemek irmigin 6nce tam klvamalmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Kaselerde 1li4erin, Ustline ince tar¢lrserperek ¢ayla sunun.

Alerjenler

Gluten Sut
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