<MAKARNA & PILAV

$srroz Chaufa

Toplam 22 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Kolay ~302 kcal Aclllbar®b/10

Arroz chaufa, pirinci soya sosu, yumurta ve tavukla wokta gevirerek Peru-Cin gizgisinde h1ztlr pilav ¢1karlr.

Malzemeler
« 2 su bardagHaslanm§ piring
* 250 gr Tavuk gogsu
2 adet Yumurta

» 2 yemek kasfiISoya sosu

YapH¥1

1. Tavuk gdgsi malzemesini tavada 5-6 dakika kavurun.

2. Haslanmg pirin¢ malzemesini ylkaylpncereye ekleyin.

3. Soya sosu ilave edip kar§1lnidr kez cevirin.

4. Haslanm§ piring yumusaylsuyunu ¢ekene kadar 14-18 dakika pisirin.

5. Tavuk g6gsl piser pismez slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Soguk pilav wokta daha tane tane kallr.

SERVIS ONERISI

Ustiine taze sogan serpip yanlnddime dilimiyle woktan slcalsunun.

Alerjenler

Yumurta Soya
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