<MAKARNA & PILAV

#droz Rojo

Toplam 26 dk Haz1lrlBkdk - Pisirme 18 dk 4 kisilik Kolay ~202 kcal Aclllbarb/10

Arroz rojo, pirinci domates ve sarlmsaklgisirerek parlak renkli ve tane tane bir Meksika pilavlapar.

Malzemeler

¢ 1.5 su bardagPiring

« 1 su bardagDomates puresi
* 2 dis Sarlmsak

2 su bardagSu

YapH¥1
1. Pirinci yagda 3 dakika cevirin.
2. Domates piresi ve suyu ekleyin.

3. Pilavil5 dakika pigirip demlendirin.

PUF NOKTASI

Pirinci 6nce hafif kavurmak tane tane doku verir.

SERVIS ONERISI

Yanlnddzgardavuk veya taco ile slcalservis tabaglndaunun.
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