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<Z Arroz Rojo
Toplam 26 dk Haz1rl1k 8 dk · Pişirme 18 dk 4 kişilik Kolay ~202 kcal Açl1k bar1 5/10

Arroz rojo, pirinci domates ve sar1msakla pişirerek parlak renkli ve tane tane bir Meksika pilav1 yapar.

Malzemeler

• 1.5 su bardağ1 Pirinç

• 1 su bardağ1 Domates püresi

• 2 diş Sar1msak

• 2 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. Pirinci yağda 3 dakika çevirin.

2. Domates püresi ve suyu ekleyin.

3. Pilav1 15 dakika pişirip demlendirin.

PÜF  NOKTASI

Pirinci önce hafif kavurmak tane tane doku verir.

SERVIS  ÖNERISI

Yan1nda 1zgara tavuk veya taco ile s1cak servis tabağ1nda sunun.
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