<CORBALAR

Jortvin Pusuruk Corbasl

Toplam 32 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 22 dk 4 kisilik Kolay ~265 kcal

Artvin pusuruk corbaslmlstinu, ayran ve tereyaglbiberle hazlrlanareksi, slcake klvambir Karadeniz
corbasldKlsasirede koyulaslve sade malzemeyle doyurur.

Malzemeler

Corbaigin
¢ 120 gr M1sinu
* 700 ml Ayran
* 500 ml Su
« 0.8 ¢cay kasTuz
Uzeri igin
* 30 gr Tereyagl
« 1 cay kas@Pul biber
0.5 cay kas@iKuru nane

Yap¥1
1. M1lslinunu ayranlryarlslypirizsiz olana kadar ¢lrpln.

2. Kalan ayran, su ve tuzu tencereye alln.

3. Milslkd#t§lnméncereye ekleyip orta ateste surekli kargtlrln.
4. CorbayXkaynadlktarsonra 12 dakika k1sHteste pisirin.

5. Tereyadlmul biber ve kuru naneyle 1 dakika kopurttn.

6. Corbaykaselere allppiberli tereyaglylalcalservis edin.

PUF NOKTASI

M1slinunu ayrana azar azar ¢lrpmakopaklanmay®bnler.

SERVIS ONERISI

Uzerine tereyagldul biber gezdirip m1sékmegiyle servis edin.

Alerjenler

Sut
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