
< r Ç O R B A L A R

>c Artvin Puşuruk Çorbas1
Toplam 32 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 22 dk 4 kişilik Kolay ~265 kcal

Artvin puşuruk çorbas1, m1s1r unu, ayran ve tereyağl1 biberle haz1rlanan ekşi, s1cak ve k1vaml1 bir Karadeniz 
çorbas1d1r. K1sa sürede koyulaş1r ve sade malzemeyle doyurur.

Malzemeler

Çorba için

• 120 gr M1s1r unu

• 700 ml Ayran

• 500 ml Su

• 0.8 çay kaş1ğ1 Tuz

Üzeri için

• 30 gr Tereyağ1

• 1 çay kaş1ğ1 Pul biber

• 0.5 çay kaş1ğ1 Kuru nane

Yap1l1ş
1. M1s1r ununu ayran1n yar1s1yla pürüzsüz olana kadar ç1rp1n.

2. Kalan ayran, su ve tuzu tencereye al1n.

3. M1s1rl1 kar1ş1m1 tencereye ekleyip orta ateşte sürekli kar1şt1r1n.

4. Çorbay1 kaynad1ktan sonra 12 dakika k1s1k ateşte pişirin.

5. Tereyağ1n1 pul biber ve kuru naneyle 1 dakika köpürtün.

6. Çorbay1 kaselere al1p biberli tereyağ1yla s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

M1s1r ununu ayrana azar azar ç1rpmak topaklanmay1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine tereyağl1 pul biber gezdirip m1s1r ekmeğiyle servis edin.

Alerjenler

Süt
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