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ET YEMEKLERI

JRina FlrMMoussaka

Toplam 110 dk Haz1rl46 dk - Pisirme 65 dk 6 kisilik

~640 kcal

Moussaka, klzarmdatllcanklymatiomates sosu ve besamel katmanlarlrilrinddzartarklasik bir Yunan
ana yemedgidir.

Malzemeler

* 4 adet Patllcan

* 600 gr Dana klyma

« 1.5 su bardagDomates piiresi
« 1 adet Sogan

* 3yemek kasiun

2 su bardagsut

* 3 yemek kasfiITereyagl

« 1 su bardagXKasar peyniri
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. Patllcanladilimleyip 200°C flrin®D dakika klzartln.
. Klymave soganB dakika kavurun.

Domates puresini ekleyip sosu 15 dakika cektirin.
Tereyaglun ve sitle besamel hazlrlayln.
Patllcanklymave besameli katmanlaylpeynir serpin.

190°C f1rlnd®D dakika Ustl k1lzaran&adar pisirin.

PUF NOKTASI

KatmanlarX¥1rlneermeden 6nce klymagbsun suyunu cektirin.

SERVIS ONERISI

10 dakika dinlendirip coban salata ile dilimleyin.

Alerjenler

Gluten Sut
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https://tarifle.app/tarif/atina-moussaka



