>ET YEMEKLERI

fina Musakka F1rlnl

Toplam 135 dk Haz1rl40 dk - Pisirme 95 dk 8 kisilik Zor ~610 kcal

Musakka, patllcanpatates, tar¢lnklizu klymave besamel katlarlrilrlndd zartarklasik Yunan ana yemegi
idir.

Malzemeler
* 3 adet Patllcan

3 adet Patates

* 700 gr Kuzu klyma

« 1 adet Sogan

* 2 su bardagDomates puresi
* 3 yemek kas@iTTereyagl

* 3 yemek kas@lUn

2.5 su bardagisiit

* 1 adet Yumurta

YapH¥1
1. Patllcarilimlerini yaglay1f200°C flrlndb dakika pisirin.

2. Patatesleri 6 dakika haslaylsuzin.

3. Kuzu klymagbganla 8 dakika kavurun.

4. Domates puresi, tar¢live tuz ekleyip sosu 20 dakika pigirin.
5. Tereyadlun, sut ve yumurtayla koyu besamel hazlrlayln.

6. Patates, patllcanklymave besameli katlayl@ 90°C'de 45 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Katlardizmeden dnce klymatbsu koyulastlrmaldilimleri diizgtin tutar.

SERVIS ONERISI

10 dakika dinlendirip coban salatayla servis edin.

Alerjenler

St Gluten Yumurta
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