>BEBZE YEMEKLERI

Jiina Musakka

Toplam 140 dk Haz1rl46 dk - Pisirme 95 dk 8 kisilik Zor ~540 kcal AclllbarZ7/10

Yunan musakkaslpatllcanpatates, tarclnklizu klymaosu ve besameli kat kat flrinlayamengin bir ana
yemektir.

Malzemeler
* 3 adet Patllcan

3 adet Patates

* 700 gr Kuzu klyma

« 1 adet Sogan

* 2 su bardagDomates puresi
* 0.5 cay kas@TTarc1ln

* 50 gr Tereyagl

*50grun

* 500 ml Sit

1 adet Yumurta

* 60 gr Parmesan

Yap¥1

1. Patllcarve patatesi 0.5 cm dilimleyin.

2. Patllcanlayhgda veya flrind& dakika yumusatln.

3. Klymagbganla 8 dakika kavurun.

4. Domates puresi ve tar¢lrekleyip sosu 20 dakika pisirin.
5. Tereyaglun ve sitle besameli 8 dakika pisirin.

6. Besameli ocaktan allgyumurta ve peyniri ¢lrparalekleyin.

7. KatlarHdizip 180°C flrlndt dakika pisirin.

PUF NOKTASI

MusakkayHilimlemeden 15 dakika dinlendirmek katlarlrdaglimastimier.

SERVIS ONERISI

Yanlndimonlu roka salatasdve yogurtlu meze ekleyin.

Alerjenler



Sut Yumurta Gluten
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